ANTIPASTI

ZUPPA

INSALATE
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ANTIPASTI MISTI PER DUE
Italienischer Vorspeisenteller fiir 2 Personen

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO
Rauchlachs-Carpaccio mit Rucola, Limonen-Olivenol
und roten Zwiebelringen

ASPARGI VERDE E BURRATINA
Gebratene griine Spargeln mit Baby-Burrata und
Bresaola, betraufelt mit Barlauchol

TARTARE DI MANZO
Rindsfilet von Hand geschnitten
serviert mit getoastetem Brot und Butter
Separat dazu: 2cl Whisky, Cognac oder Calvados

CREMA DI ASPARGI E GAMBERI
Spargelcremesuppe mit gebratenen Riesencrevetten,
Bundzwiebeln und griinen Spargeln

INSALATA MISTA
Gemischter Salat

INSALATA DI SPINACCI
Jungspinatsalat an Honig-Senf-Dressing mit
Cherrytomaten und Pinienkernen

INSALATA PRIMAVERA
Bunte Blattsalate mit Rucola, griinen und weissen
Spargeln, Heidelbeeren und Frihlingszwiebeln

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.
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PASTE

RISOTTI
GNOCCHI

{‘

TRATTORIA

LEONE

SPAGHETTI AGLIO E OLIO CON GAMBERI
Spaghetti von Pasta & So

mit Chili, Knoblauch, Zwiebeln, Krautern und
garbatene Riesencrevetten

TORCHIETTI "PRIMAVERA”"

Torchietti von Pasta & So

mit Spargelragout, Champignons, Frihlingszwiebeln,
Krauter, Cherry-Tomaten, Knoblauch und Rahm

CASARECCE "ENRICO”

Casarecce Teigwaren von Pasta & So

mit Steinpilzen, Champignons, Speck, Schinken, Chili,
Zwiebeln und Knoblauch an tomatierter Rahmsauce

RAVIOLI Al ASPARGI

Teigtaschen gefillt mit Spargeln und Ricotta
geschwenkt in Spargel-Morchel-Ragout, Krautern,
Zwiebeln und Tomatenwdrfel an leichter Rahmsauce

RISOTTO “AGLIO SELVATICO”
Kurz gebratenen Rindsfiletstreifen
serviert auf Rucola und Barlauchrisotto

GNOCCHI ASPARGI

Kartoffel-Gnocchi mit Champignons,
Spargelragout, Creme Fraiche, Friihlingszwiebeln
und getrockneten Tomatenstreifen

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.

25

24

25

24

25

24

29

28

29

28

29

28



{‘

TR TTORIA

A
SECONDI PIATTI

BRACIOLA DI MAIALE "DUROC" 37
Kotelett vom Aarentaler Duroc Schwein
an Morchelrahmsauce serviert mit Tagliatelle und Gemuse

CARRE DI AGNELLO "AGLIO SELVATICO” 48
Lammrack mit Barlauchkruste aus dem Ofen
an Krauterjus serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemiuse

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 39 47
Kalbsschnitzel mit Salbeiblatt und Rohschinken
an Madeirajus serviert mit Risotto und Gemiise

TAGLIATA DI MANZO PIEMONTESE 49 58
EntrecOte vom Piemonteser Rind

auf gebratenen griinen Spargeln an Sauce Hollandaise
serviert mit Rosmarinkartoffeln

SECONDI DI PESCE

FILETTI DI TROTA “MEDITERANO” 32 38
Forellenfiletstiicke gebraten in Olivendl,

mit Zwiebeln, Peperoncini, Krauter und Knoblauch

serviert mit Risotto und mediterranem Ofengemise

FILETTI DI SALMERINO “ HOLLANDASIE" 34 41
Seesaiblingsfilet auf gebratenen griinen Spargeln
an Sauce Hollandaise serviert mit Rosmarinkartoffeln

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.



PIZZA
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PIZZA BIANCO "ASPARGI" 22
mit Creme fraiche, Spargelstreifen, Cherry-Tomaten,
Mozzarella, Barlauchol und Morcheln

PIZZA MARGHERITA 17

PIZZA CONTADINA 19
mit mediterranem Ofengemise

PIZZA INDYA 21
mit Pouletbrust-Streifen Ananas und Curry

PIZZA PADRONE 21
Kalbfleisch, Spinat und Krauterbutter

PIZZA PICCANTE 21
mit Scharfe Salami, Speck, Zwiebeln,
Knoblauch und frische Peperoncini

PIZZA PARMA 21
mit Parmaschinken, Rucola, und Parmesan

PIZZA LEONE 21
mit Schinken, frische Champignons,
scharfer Salami und Zwiebeln

PIZZA SALMONE AFFUMICATO 22
mit Zwiebeln, Jungspinat, Raucherlachs und Kapern

PIZZA MARE E MONTI 23
mit Steinpilzen, Riesencrevetten, Zwiebeln, Knoblauch

Grundbelag der Pizzen, ausser Pizza Bianco, sind
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.
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Herzlich Dank fur den Besuch in der Trattoria Leone.

Es freut uns sehr, dass Sie bei uns zu Gast sind und
wir Sie kulinarisch verwohnen dirfen.

Unsere Zutaten werden mit Liebe und Respekt
behandelt und zubereitet.

Die Rohstoffe beziehen wir mdglichst aus der Region,
wie zum Beispiel das Pizzamehl von der Steiner Miihle aus Zollbrtick,
Forellen aus der Fischzucht in Krailigen,
naturlich arbeiten wir auch mit der ortsansassigen Metzgerei Pulver
zusammen, um nur einige zu nennen.

Wir legen grossen Wert auf Frische und Qualitat unseren Speisen,
so hoffen wir auf Ihr Verstandnis, falls wir ein Gericht zu einem
gewissen Zeitpunkt nicht mehr anbieten kénnen.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien
oder Intoleranzen ausldsen kdnnen,

informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Wir wiinschen Ihnen ein ganz besonderes Erlebnis und
danken Ihnen flr das entgegen gebrachte Vertrauen.

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.



